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UIs1 00y 9aK0IHXCS NPO(eCCHOHANBLHBIX 06PA30BaATEIBLHBIX y4YpekaeHun
- CaparoBckoii o6aacTu

1. O6mue nosokeHust

I.1. Hacrosiuee  Ilonoxenne — periiaMeHTHpYeT —HOpPSIOK,  yCJIOBHUS
HPOBCICHHMS M y4acTUs B OOJIACTHOM JMCTAaHUMOHHON BuKTOpHHE «KyiHHapHBIH
SPYMMT»  CTYIEHTOB  MPOMECCHOHATBHBIX  00pa30BATENBHBIX  OPraHH3aLHI
Caparosckoi obnactu (naiee — Bukropmna) mo mpodeccun 43.01.09 «IToBap,
KOHJIUTEPY.

1.2. BukTOoprHa IIPOBOAUTCS B COOTBETCTBHH ¢ IutanoMm CoseTa JUPEKTOPOB
IpoQeccuoHanbHbIX 00pa3oBaTeNbHbIX yupexaenuii CapaToBCKON 061acTHy.

1.3. OpranusaropoM BHKTOPHHBI sIBJISETCS rOCYIapCTBEHHOE GIOKETHOE
rpogpeccuonanbHoe  obpasoparenbHoe  yupexienue CaparoBCKOH  06acTH
«KpacnonapTusanckui MOJMTEXHUYECKUH JTHIICH.

1.4. HudopmamoHHO-MeTo1nYecKoe obecrieuenue IIPOBEICHHUSI
BUKTOPHHBI OCYIIECTBNISICT TOCYNIApPCTBEHHOE OIO/DKETHOE IpO(QeCCUOHATBHOE
obpasosarenbHoe yupexaeHue CapaToBckoit o6actu «KpacHonapruzanckuii
HO/IMTEXHUYECKUH JIMLICH», Ha 6a3ze KOTOPOro MpoBoanTCs BukropuHa.

2. lean n 3apaun Bukropunel

2.1, AKTMBM3aUMs ~ HOJNYYCHHS  CTYJEHTAMH PO eCCUOHATBHEIX
oOpasoBaTelbHbIX ydpexiennit CapaToBcKoH 06J1acTH IPOYHBIX 3HAHHH 110
CICIIMAIILHBIM JUCIHUIIIMHAM ITPO(ECCHOHATLHOIO [IUKIIA.

2.2, AKTHMBHM3allMs 103HABATENBHOM, WHTEINIEKTYAIGHON JEsATeNbHOCTH
CTY/ICHTOB PO(YECCHOHATBHBIX 00Pa30BATENBHBIX YIPEIK ICHHIA.

2.3. PasBuTre rOTOBHOCTH U COCOOHOCTH 00YYarOIMXcs K CAMOPa3BUTHIO
W JIMYHOCTHOMY CaMOOIIPEJICNICHHIO, K YIIyOJICHHOMY H3YYE€HHIO CHEeIHATHHBIX
JIMCIHIATIIIMH.

28 SDRRNE JEROTR B ST RIRAE GRAGHTAL T HOMHEPHKKI
OJIAPEHHBIX CTYJICHTOB. .

%
2.5. Brisisiienne nanbornee 06pa3oBaHHBIX H OLapEHHBIX YYaCTHUKOB.




            2.6. Совершенствование навыков самостоятельной работы, научного типа мышления, владения научной терминологией, ключевыми понятиями, методами и приемами.
            2.7. Повышение педагогической компетенции преподавателей, участвующих в подготовке студентов к Викторине.

3.Участники Викторины
             3.1. Для участия в Викторине приглашаются студенты профессиональных образовательных учреждений среднего профессионального образования Саратовской области, по профессии 43.01.09 «Повар, кондитер»
            3.2. В Викторине могут принимать участие не более двух студентов с каждого курса обучения от одного образовательного учреждения.

4. Порядок проведения Викторины
              4.1. Викторина проводится с 20 октября 2019 года по 30 октября 2019 года.

              4.2. Викторина проводится дистанционно.
              4.3. Информация о проведении  Викторины размещается на сайте Совета директоров профессиональных образовательных учреждений Саратовской области http://sdpou64.ulcraft.com/ и на сайте ГБПОУ СО «Краснопартизанский политехнический лицей» http://gorniypu68.ucoz.ru/ 
               4.4. Для участия в Викторине в срок с 20 октября 2019 года по 26 октября 2019 года необходимо прислать заявку (Приложение 1) на электронный адрес samarina.i.2016@yandex.ru. 
Контактное лицо: Самарина Ирина Александровна, председатель МК специальных дисциплин естественно-научного профиля, контактный телефон 89378069019.

                4.5. Задания Викторины будут размещены на сайте ГБПОУ СО «Краснопартизанский политехнический лицей» http://gorniypu68.ucoz.ru/, на главной странице сайта, в разделе «Новости» с 20 октября 2019 года по 26 октября 2019 года. 
                4.6. Участники  дистанционно выполняют задания и заполняют бланк ответов (Приложение 2) и высылают ответы до 26 октября 2019 года (включительно) на электронный адрес samarina.i.2016@yandex.ru
                4.7. При выполнении заданий каждый участник формирует личную папку. Задания участников от образовательного учреждения пересылаются архивом, в названии которого указываются образовательное учреждение и фамилия участника. 
               4.8. Викторина состоит из 20 вопросов.

               4.9. Критерии оценки: каждый правильный ответ  оценивается в 5 баллов.    

Участник, ответивший правильно и набравший соответственно: 

                                               100 баллов – 1 место
                                               75-95баллов –2 место   

                                               60-70 баллов –3 место                
5. Жюри Викторины
                 5.1.  Жюри создается с целью подведения итогов Викторины и определения победителей.

                 5.2. 
В состав жюри входят представители преподавательского состава ГБПОУ СО «Краснопартизанский политехнический лицей», не более 4 человек.
                 5.3. Решение жюри, определяющее победителей Викторины, оформляется протоколом, который подписывается всеми членами жюри.

                 5.4.  Решение жюри, определяющее победителей Викторины, является окончательным и пересмотру не полежит.
6. Порядок подведения итогов Викторины
       6.1. Ответы участников принимаются в отсканированных бланках, заполненных собственноручно.

       6.2. Решение жюри определяет победителей Викторины путем суммирования полученных баллов за каждое выполненное задание.

       6.3. Победители Викторины награждаются:

- Дипломами I, II, III степени;

- Все остальные участники получают сертификаты.
                 6.4. Итоги Викторины оформляются протоколом и размещаются 30 октября 2019 года на сайте Совета директоров профессиональных образовательных учреждений Саратовской области http://sdpou64.ulcraft.com/ и на сайте ГБПОУ СО «Краснопартизанский политехнический лицей» http://gorniypu68.ucoz.ru/ в разделе «Новости».
          Приложение № 1

          к Положению об областной 

          дистанционной викторине
          «Кулинарный эрудит»

Заявка
на участие в областной дистанционной викторине
 «КУЛИНАРНЫЙ ЭРУДИТ»

среди обучающихся ПОУ Саратовской области
Наименование образовательного учреждения (полностью):    

_________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________
Адрес:  ___________________________________________________________ 

__________________________________________________________________
	ФИО

участника

(полностью)
	ФИО

преподавателя

(полностью)
	Курс
	Профессия 
	E-mail
	Контактный 

телефон

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	


Дата подачи заявки: ____________ 
          Приложение № 2

          к Положению об областной 

          дистанционной викторине

          «Кулинарный эрудит»
Бланк ответов
Ф.И.О. студента___________________________________________________________
Наименование образовательного учреждения ____________________________________________
_________________________________________________________________________
_______________________________________________________
	№ п/п


	Ответы
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